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MENU CARNE

salumi di cascina e formaggi, giardiniera, miele,
focaccia, pomodorini datterino, finocchietto

casoncelli, crema di grana 16 mesi allo zafferano,
crumble di pancetta affumicata, olio aromatizzato

carpaccio di manzo all'olio d'oliva, salsa storionata,
anguria, finocchio all’'olio alla cipollina,
tris di olive italiane,
pomodoro datterino rosso e giallo confit

gelato al pompelmo rosa, crumble salato,
caramello salato, scaglie di cioccolato bianco

BOTTIGLIE DI VINO oghni 2 persone
ACQUA, CAFFE, COPERTO
€ 59 APERSONA

INFO: 02 90 92 013 |
info@ristorante-almolo13.com
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MENU' PESCE

la classica insalata di mare, olio al basilico,
olive taggiasche, pomodoro, carote, sedano, zenzero:

ravioli neri, ricotta e salmone,
crema di pomodoro confit al sapore di gambero,
crumble di mazzancolle, olio aromatizzato

salmone in crosta, porro, mascarpone,
anguria, finocchio all'olio alla cipollina,
tris di olive italiane,
pomodoro datterino rosso e giallo confit

gelato al pompelmo rosa, crumble salato,
caramello salato, scaglie di cioccolato bianco

BOTTIGLIA DI VINO ogni 2 persone
ACQUA, CAFFE, COPERTO
€ 59 APERSONA

INFO: 02 90 92 013

info@ristorante-almolo13.com
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