
La Margherita 7
Pomodoro San Marzano, �or di 
latte Campana, crema di basilico

GLUTINE, LATTOSIO

Verdure 8
Pomodoro san Marzano, �or di latte 
Campana, verdure miste grigliate

GLUTINE, LATTOSIO

Partenopea 8,50
Pomodoro datterino di Sicilia, 
�or di latte Campana, 
salamella di cascina, 
cime di rape al peperoncino

GLUTINE, LATTOSIO,  CAPSAICINA

La Dinamico Duo 10
Fior di latte, salsiccia, 
pomodoro datterino di Sicilia, 
patate al forno, scamorza

GLUTINE, LATTOSIO, SENAPE, SOIA, SPEZIE

L’AGGIUNTA DI ALIMENTI EXTRA PREVEDE UN COSTO AGGIUNTIVO IN BASE AL PRODOTTO SCELTO

Le pizze
del Molo

Pomodori  e grana 7
Pomodoro san marzano, crema di 
basilico, datterino rosso e giallo di Sicilia, 
crema di pomodoro secco toscano, 
scaglie di grana DOP 16 mesi 

GLUTINE, SPEZIE

L’ Autunnale 9
Pomodoro datterino di Sicilia, 
crema di zucca, rucola, 
prosciutto crudo di cascina

GLUTINE

La Porrata Vivace 9
Pomodoro san marzano, 
�or di latte Campano, porro, miele,  
curcuma, soia, radicchio, zucchine 

GLUTINE, LATTOSIO, SOIA, SPEZIE

La Bizzarra 10
Fior di latte, pomodoro datterino 
di Sicilia, radicchio condito, 
scamorza, speck, tabasco

GLUTINE, LATTOSIO,SOIA , CAPSAICINA, SPEZIE

Utilizziamo farina intera 
Molino Colombo, 

una farina con basso 
impatto glicemico.

Le pizze del Molo sono 
un mix tra ingredienti 
e farine accuratamente 

selezionate. Una paziente e 
accurata lievitazione rende 

piacevolmente so�ce e 
altamente digeribile la 

pasta delle nostre pizze.

Si ricorda di comunicare 

eventuali allergie/intolleranze 

prima di ordinare.



La Napoli 8 
Pomodoro san Marzano, 
�or di latte Campana, 
acciughe del Cantabrico, origano

GLUTINE, LATTOSIO, PESCE I SUOI DERIVATI

La Nuova Siciliana 10
Pomodoro san Marzano, 
melanzane arrosto in olio, 
mortadella di cascina, 
ricotta salata, origano

GLUTINE, LATTOSIO, FRUTTA SECCA

La prosciutto cotto a�umicato 8
Pomodoro san marzano, 
�or di latte Campana,

prosciutto cotto a�umicato a legna 

GLUTINE, LATTOSIO

La Vegana Tartufata 13
Pomodoro san Marzano, crema 
tartufata Toscana, radicchio condito, 
olive, carciofo Toscano, peperoni 
al forno, cipolla di Tropea caramellata 

GLUTINE, SOIA, SENAPE, SPEZIE, TARTUFO

La Capricciosa 8,50
Pomodoro san Marzano, 
�or di latte Campano, olive Leccino, 
carciofo Toscano, funghi, 
prosciutto cotto a�umicato a legna 

GLUTINE, LATTOSIO, SPEZIE

La Diavola del Molo 8
Pomodoro san Marzano, �or di latte 
Campana, pasta di salame piccante

GLUTINE, LATTOSIO, CAPSICINA, SPEZIE

La Bergamasca 9
Fior di latte Campano, polenta, 
gorgonzola, Bogia Bergamasca

GLUTINE, LATTOSIO

La Marinata A�umicata           15
Carpaccio di pesce* a�umicato, 
stracciatella Pugliese, 
datterino di Sicilia, polvere di cipolla 
bruciata, crema di pistacchio

GLUTINE, LATTOSIO, FRUTTA SECCA, 
PESCE I SUOI DERIVATI

L’AGGIUNTA DI ALIMENTI EXTRA PREVEDE UN COSTO AGGIUNTIVO IN BASE AL PRODOTTO SCELTO

Le pizze
del Molo
Utilizziamo farina intera 

Molino Colombo, 
una farina con basso 
impatto glicemico.

Le pizze del Molo sono 
un mix tra ingredienti 
e farine accuratamente 

selezionate. Una paziente e 
accurata lievitazione rende 

piacevolmente so�ce e 
altamente digeribile la 

pasta delle nostre pizze.

Si ricorda di comunicare 

eventuali allergie/intolleranze 

prima di ordinare.


